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Heutzutage sind viele im Stress und haben
Zeitdruck. Das Essen muss immer schnell
parat sein und uberall lauern ,,ungesunde”
Nahrungsmittel. ANGRYbeef ist eine ausge-
wogene und natdrliche Alternative.

Durch langjahrige Erfahrung im Bereich Fit-
ness, Kampfsport und Gesundheit, beschaf-
tigt sich das ANGRYbeef Team seit langem
mit natdrlicher und urspringlicher Erndh-
rungweise. Wir wollen weg von der Indus-
trialisierung hin zu urspringlichen und
nahrstoffreichen Lebensmittel ohne Farb-
stoffe und Geschmacksverstarker. Qualitativ
hochwertige und ,,echte” Produkte benétigt
keine kinstlichen Zusatzstoffe. Deshalb
sind Farb- & Geschmacksunterschiede
moglich. Mit nur 8,8¢g Fett pro 100g bei
unseren Sticks und ca. 24 g Fett pro 100g
bei unseren Salami sind unsere Produkte
als Zwischenmahlzeit, speziell fur Sportler,
fur Diatphasen, aber auch fir #Paleo oder
#LowCarb Ernahrung bestens geeignet.




Wir verwenden kein auslandisches oder minderwer-
tiges Fleisch aus billiger Massentierhaltung, die dem
Tierwohl und dem Endprodukt schadet. Wir verarbei-
ten ausschlieSlich deutsches Rindfleisch aus art-
gerechter Tierhaltung von Fairfleisch. Die Liegeflache
der Rinder ist mit Stroh eingestreut. Ca. doppelt so
viel Platz wie in herkdbmmlichen Stallen. Die Rinder

sind mindestes eine Sommersaison auf der Weide,
ansonsten haben sie einen Laufhof oder einen Stall
mit einer offenen Frontseite. Fiitterung besteht aus
Heu und Gras, Grassilage und zur Erganzung Getrei-
deschrot; ohne Gentechnik; keine Importfuttermittel
aus Ubersee. Kein Einsatz von vorbeugenden Medika-
menten, wie z.B. Antibiotika.

Wir beziehen unsere Krauter und Gewdrze
von SONNENTOR mit garantiertem biologi-
schen und okologischen Anbau.

Man muss dem Geschmack der Natur
nicht kinstlich nachhelfen. Weder Farb-
stoffe noch kiinstliche Aromazusatze oder
gar Konservierungsmittel trilben den
SONNENTOR Geschmack. Urspringliche
Boden, der sensible Umgang mit der
Natur und die tber Jahre gesammelten
Erfahrungen machen die SONNENTOR Pro-
dukte zu natirlichen und unverfalschten
Lebensmitteln.
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SCHWARZWALD RINDF LEISCH SAMMI OFNE BuLLSHTr

100% Schwarzwald Rindfleisch

Salami in 3 Geschmacksrichtungen:

original, gute Laune Krauter und
Chilli & roter Pfeffer.

§ Idealer Energielieferant
i 248 Fett & 248 Eiweifs auf 100g

b 100 % Rindfleisch von ,Fairfleisch”:
artgerechte Tierhaltung ohne
genmanipuliertes Futter

a Laktose- & Glutenfrei

x& Bio-Gewlirze aus
okologischem Anbau

% Regionale Produktion aus dem
Schwarzwald

e ——

T
- ;



&
-
-
o
-
| =
®
w
(]







Evolution MMA & Fitness
Inh. Philipp Grieble
Industriestrafie 3

77656 Offenburg-Elgersweier

T +49 (0) 781/ 63 90 695 1
M +49 (0) 177 / 21 26 311
info@angrybeef.de
www.angrybeef.de
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